SPRAWDZONY PRZEPIS NA

PROSTE CIASTO Z WISNIAMI I

KRUSZONKA

Skladniki:

* Ciasto:
90g zimnego masla
200g maki
70g cukru
1 jajko
1 plaska lyzeczka proszku do pieczenia

* Owoce:
750g umytych, wydrylowanych wisni

* Kruszonka:
90g zimnego masta
2 z6ltka
100g cukru
150g maki
1/2 lyzeczki cynamonu

1. Piekarnik nastawi¢ na 180C na funkcji gora-dot

2. Skladniki na ciasto szybko zagnie$¢, masto mozna posiekac lub zetrze¢ na tarce z grubymi oczkami,i
wylozy¢/wylepi¢ ciastem tortownice o Srednicy 23cm lub 24cm wylozong papierem do pieczenia. Boki

rowniez wylozy¢ papierem, aby wisnie nie dotykaty blaszki.

3. Blaszke wstawi¢ do nagrzanego piekarnika i piec przez okoto 20-25 minut.

3. Kruszonka: Masto posiekac lub zetrze¢ na tarce z grubymi oczkami podsypujac maka. Do masta doda¢
pozostate skladniki na kruszonke, wymieszac i zagnies¢, rozcierajac pomiedzy palcami, aby powstaty

4. Na podpieczony spéd wylozy¢ wisnie, wierzch posypac kruszonkgq i wstawi¢ do nagrzanego piekarnika.
Piec w temperaturze 180C na funkcji gora-dot przez okoto 45 minut. Po wyjeciu z piekarnika odstawi¢ do

catkowitego ostygniecia.

SMACZNEGO!
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