SPRAWDZONY PRZEPIS NA

ROLADKI Z CUKINII
NA GRILLA

e 2 cukinie
* 10 plasterkow boczku wedzonego
* suszony tymianek

* lyzka octu winnego

r

e sol

* pieprz

Cukinie umyj i odetnij konce. Nastepnie pokrdj je wzdtuz w cienkie plasterki, tak aby
powstaty dhtugie paski, odrzu¢ te skrajne (ze skorka), posol, obsyp tymiankiem, pieprzem i
dodaj ocet winny, zostaw na 30-60 minut.

Na kazdym plasterku boczku ut6z plaster cukinii i zwin dosyc¢ scisle.

Ruloniki nadziewaj na wykataczki, uktadaj na dobrze rozgrzanym ruszcie i opiekaj z kazdej
strony, az boczek bedzie chrupiacy.

Plastry boczku mozna posmarowac ostra musztarda.

SMACZNEGO!
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