SPRAWDZONY PRZEPIS NA
SUROWKE Z KAPUSTY PEKINSKIEJ
Z SOSEM CZOSNKOWO-ZIOLOWYM

Skladniki:

« Srednia gtéwka kapusty pekinskie;j

* mata puszka kukurydzy

* papryka czerwona

e zgbek czosnku

e 75 ml oliwy z oliwek

» szczypta cukru

» ziota (koperek, bazylia, oregano, natka pietruszki)
ilosci i rodzaje zalezne od upodoban

e sok z cytryny

* sOl, pieprz

Sposab przygotowania:

Kapuste pluczemy i szatkujemy. Dodajemy osgqczong z zalewy
kukurydze oraz pokrojong w kostke papryke. Do oliwy dodajemy
przecisniety przez praske czosnek ,posiekane ziota ,odrobine
cukru ,kilka tyzek soku z cytryny i doprawiamy do smaku solq i
pieprzem. Dokladnie mieszamy ,najlepiej w stoiku z nakretka.
Dodajemy do kapusty i dokladnie mieszamy.

SMACZNEGO!!!
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