SPRAWDZONY PRZEPIS NA

SZNYCLE Z INDYKA
Skladniki:

* filet z piersi indyka

* Szklanka mleka

* solipieprz do smaku

* ulubiona przyprawa do drobiu
* 2jajka

* maka pszenna

* butka tarta

* olej do smazenia

Sposob przygotowania:

Piers indyka pocig¢ na mniejsze kawatki, usungc btonki i
rozbic cienko ttuczkiem i wrzuci¢ do miseczki z mlekiem,
tuz przed przygotowaniem obiadu, wyja¢ z mleka, osuszyc,
przyprawic solg i pieprzem oraz ulubiong przyprawa do
drobiu, nastepnie obtoczy¢ w mace, w rozbettanym jajku i
butce tartej, smazy¢ na rozgrzanym oleju z obu stron na
ztoto, na sSrednim ogniu.

Podawac z ulubionymi dodatkami.

SMACZNEGO!!!
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