SPRAWDZONY PRZEPIS NA

UNIWERSALNY SOS GRZYBOWY

Skladniki:
* Podgrzybki 30 dag
* kostka rosotowa
e cebula 1 szt.
* starta pietruszka
* starta marchewka
* maka 1 tyzka
* Smietana 18%
* natka pietruszki
* masto
* woda

Sos grzybowy podkresli smak kazdego niemal rodzaju miesa, stanowi tez
swietny dodatek do makaronow, kluskow slaskich i ryzu. Jest bardzo
uniwersalny w zastosowaniu, dlatego warto wiedziec, jak sie go
przygotowuje.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

* Do garnka z 1/2 litrem wody dodaj starte warzywa i kostke rosotowa po
czym gotuj przez okoto 15 minut.

* Na rozgrzanym masle podsmaz podgrzybki i cebulke. Nalezy uwazac,
aby masto nie przypalilo sie, inaczej potrawa bedzie niesmaczna.
Nastepnie dodaj je do bulionu z warzywami i dus przez okoto 15 minut.

* (Catos¢ zapraw maka i Smietang, na koniec dosyp posiekang natke.

SMACZNEGO!
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