SPRAWDZONY PRZEPIS NA

ZEBERKA W SOSIE Z PIECZARKAMI

Skladniki

70 dag zeberek

10 duzych pieczarek
cebula

olej

sOl, pieprz

2 szklanki bulionu

SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

1. Zeberka umy¢, osuszy¢, natrzec solg i pieprzem.

2.Na chwile odstawic.

3. Pieczarki umy¢, pokroi¢ na ¢wiartki ,przesmazyc z pokrojong w

piorka cebulg. Przelozy¢ do rondla i zala¢ bulionem.

4. Na patelni rozgrzac olej i opiec zZeberka na ztoty kolor.

5. Przelozyc¢ do pieczarek i dusi¢ do miekkosci zeberek ok 30 minut.

6. Doprawic solq i pieprzem.

7.Jesli sos jest zbyt rzadki mozna zagescic¢ tyzka maki.

SMACZNEGO!
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